
Щ БЮДКЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВЛТЕЛЬНОЕ УЧРЕШqЦЕНИЕ
{{ЖЕМIГУ)КИНСКАЯ СРЕДЕЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ

ШКОЛА*ДЕТСКИЙ САДР
ни)кнЕгорскоrо рдйонд рЕсIтуБлики крым

IIрикАз

01.09. 2023 с. Жемчужина Ns 497

о назначении 0тветственногс}
за качествсl и безопасность

получаемой и выдаваемой продукции

На основании СанПиН2.З12.4.359а-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к
организации обшественного питания населения>, утвержденными постановлением
главного санитарного врача от 2J.10.2020 Nq 32 и в целях создания условий для
обеспечения доступного, качественного tIитания как условия сохраЕения и укрепления
здоровья учащихся, организации кOнтроля за качественI-Iым IIитаниеlч1 в школе в
2а2З12024 учебном году

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Ответстве}{ность за качество и безопасяость получаемой продукции,

возложить на цовара Золотник Н.П.., вменив в ее обязанности:
- - проведение проверок качества прод}ктов при поступлении на пищеблок;

_ проверять правиj-Iьность хранения прод}ктов питания;
- осуществлять правильнOстью закладки продуктов при приготовлении б-lrюд и

бракераэк готовой продукции, проводить снятие пробьi готовой rrиtци;
- ведение документации по организации irитания: 10-дневное меню; ежедневное

меню;
- KoHTpoJlb за качеством готовой пищи перед вьтлачей IIутем снятия пробы в
каждый прием пищи;
- осуtцествJIять контроль за саЕитарЕым состоянием помещений пищеблока;
- с)существлять контроль за соблюдением санитарно-гигиенических правил

работниками пищеблока, раздаточных инвентаря, посудьi, а также за вьшолнением

работниками пищеблока правиJ{ личной гигиены;
* оставлrIть ежедневн0 суточные пробы готовой пиtци в размере одной порции или

не менее 100 z каждого блюда, помещенные в чистую прокипяtIенную в течение 15 мин.
Маркированную посуду с крьrшкой, хранить суточные пробы в отдеJIьIIом холодильнике
не менее 48 часов.

2. Возложить на повара Золотник Н.П. ответственность за шрием качественных
IIродуктов 0т поставщиков, а так же ответственность за выдачу качественных продуктов
напищеблок.

З. Возложить на повбра Золотник Н,П. ответственность за соблюдение санитарньD(
требований при приготовлении готовой пищи в пищеблоке.

4.Отпуск готовой продукции производить не позднее 2 часов после ее
приготовления.

5. Контроль за исполнением приказа оставляю за собой,

,Щиректор шIKoJm
й

С.С. Порицкая
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